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ACTAN° 1

FECHA: 24 de Julio de 2024, Bogota

HORA: 8:00 — 10:00 am

LUGAR: Sesion Virtual

TEMA: Fortalecimiento técnico — Manual de pérdidas y desperdicios

ASISTENTES: Colaboradores de los servicios de la Subdireccion de Vejez y Subdireccion de
Nutricion (se adjunta archivo de asistencia)

ORDEN DEL DiA:

1. Bienvenida
2. Desarrollo del fortalecimiento técnico
3. Resolucion de dudas y finalizacion del espacio

DESARROLLO:

Se inicia la sesion a las 8:15 am, dando la bienvenida a los(as) 44 colaboradores(as) de los
servicios de la Subdireccion de Vejez y Subdireccion de Nutricion (Comedores Comunitarios), a
continuacion se desarrolla el fortalecimiento técnico, partiendo de una introduccién en torno al
objetivo y alcance del manual de pérdidas y desperdicios, se realiza una breve definicion de
conceptos relacionados, al igual que un recorrido por la situacién actual de las pérdidas y
desperdicios respecto al medio ambiente tanto en el mundo como en Colombia, en el mismo
sentido se describe su relacion con los problemas sociales alimentarios:
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- Pérdidas y desperdicios en el mundo, impactos
ambientales

P

6% of global greenhouse gas emissions come SIS
from food losses and waste

Emissions from food that is never eaten
accounts for 6% of total emissions

——

Lost in Consumer Food eaten
supply chains waste

Food production is responsible for 26% of global greenhouse gas emissions

iy | @ ‘
Se estima que alrededor de 1300 En cuanto a la pérdida y el desperdicio total mundial, las frutas y

millones de toneladas de alimentos verduras tienen la mayor participacién con el 44%, seguido por

se desechan en todo el mundo. raices y tubéreulos (20%) y cereales (19%).

socorh, | | | .

Se continua el fortalecimiento técnico describiendo el marco nacional y distrital en el cual se basa
el manual de PDA, tanto del ambito normativo como la cantidad de PDA que se cuantifican tanto
a nivel nacional como el caso especifico del distrito.

Total de pérdidas y desperdicios
por productos alimenticios

6,1 millones @ feineaszsce
2,4 millones (B Gaaizde,
772 mil Yg reases,
269 mil & frekes,
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Teniendo en cuenta lo descrito anteriormente se avanza el fortalecimiento describiendo las etapas
de planificacion, abastecimiento de alimentos y generacion de desperdicios evitables y no
evitables, se especifican las causas de los desperdicios de alimentos en las unidades operativas,
al igual que las acciones que se deben tener en cuenta para evitar los desperdicios; fomentando
un proceso de decisiones organizadas, responsables y adecuadas en torno a lo alimentario para
cada servicio.

Actividades y Ia identificacion de pérdidas y/o desperdicios

« Planificacién alimentaria (minuta de alimentos por grupo de edad)
« Planificar la adquisicién de materia prima.

« Establecer cronograma de entrega

« Planificar el pedido

« Alistar pedido a unidades operativas

« Planificar entregas de pedidos

« Recepcién de alimentos

« Pre alistamiento inicial y almacenamiento de alimentos

* Pre alistamiento

+ Preparacién de los alimentos

EGB @G Eeaoes

* Servido de los alimentos

* Consumo de los alimentos

(X
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Se continua con la descripcidon de actividades tales como la separacion en la fuente residuos
solidos aprovechables y no aprovechables, cuantificacion y control de los residuos solidos
aprovechables y no aprovechables; se recalca el uso del formato registro medicion y control de
descomide - FOR-GA-047* en el cual se registra la informacion de los residuos de descomide

generados en la unidad operativa.

Se dialoga sobre actividades y la identificacién de pérdidas y/o desperdicios, como se identifica

a continuacion:

Actividad

Descripcion

Planificacion alimentaria
(minuta de alimentos por
grupo de edad)

Planificar la adquisicion de
materia prima.

Establecer cronograma de
entrega

Planificar el pedido

Alistar pedido a unidades
operativas

Planificar entregas de pedidos

Recepcién de alimentos

Sede Principal: Carrera 7 # 32 -12 / Ciudadela San Martin

Secretaria Distrital de Integracion Social
Teléfono: 3 27 97 97

Correo electronico institucional: integracion@sdis.gov.co

Se realiza la caracterizacion de los participantes, se
establecen las necesidades de ingesta de energia vy
nutrientes para cada grupo de edad, asi como el porcentaje
de aporte a suministrar en cada servicio social y se definen
las minutas de alimentos (ciclos de menus, minutas patrén y
analisis de aporte nutricional).

La SDIS o el asociado, operador o contratista debe planificar
la compra de alimentos, cumpliendo con las caracteristicas
de calidad e inocuidad establecidas por la entidad. Para
alimentos de alto riesgo epidemioldgico, se podria solicitar al
proveedor certificado microbioldgico de liberacién de lote.

Se establece un cronograma y frecuencia de entrega por
grupo de alimentos, sin interferir con la prestacion del
servicio.

El pedido de alimentos se planifica con base en las minutas
de alimentos para cada grupo etario y cada servicio social a
atender para determinar cantidades, alimentos y frecuencia.

De acuerdo con el pedido realizado por la SDIS y una vez
revisado en la unidad propia, el proveedor realiza el
alistamiento de los alimentos garantizando el adecuado
almacenamiento.

El proveedor planifica numero de rutas, tipos y cantidad de
vehiculos para el cumplimiento del cronograma de entrega,
garantizando las condiciones de calidad, inocuidad vy
almacenamiento temporal.

Implica realizar las siguientes actividades para la aceptacion
o rechazo de alimentos:

v Verificar condiciones organolépticas.

ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTA DC.
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Actividad Descripcion
4 Verificar cantidad, calidad e inocuidad de los

alimentos, dando cumplimiento a los criterios establecidos

por la entidad.

v Verificar cumplimiento de Resolucion 5109 de 2005

(rotulado y etiquetado de alimentos)

v Clasificacioén y traslado al area de almacenamiento

Prealistar, empacar y rotular alimentos (frutas y verduras) de

Prealistamiento inicial y acuerdo con sus caracteristicas garantizando el grado de

almacenamiento de alimentos | maduracion (vida util) requerido, manteniendo cadena de frio

de los productos que lo requieran.

Determinar las cantidades de alimentos que se deben

preparar durante el servicio, de acuerdo con las minutas de

alimentos definidas para cada grupo etario y servicio social.
Prealistamiento

Retirar las partes no comestibles de los alimentos, que no

estan destinadas a la preparacién de estos, garantizando el
peso neto requerido.

Preparar los alimentos de acuerdo con el ciclo de menus
definido, teniendo en cuenta las caracteristicas propias
(organolépticas, temperaturas de seguridad, tiempos de
coccion) de cada preparacion.

Preparacion de los alimentos

Servido de alimentos de acuerdo con los pesos servidos
definidos para cada tiempo de comida, en la minuta patron de
cada grupo etario y posteriormente realizar la distribucién de
alimentos preparados a los participantes.

Servido de los alimentos

Consumo de alimentos preparados por parte de los

Consumo de los alimentos o - ) ;
participantes de los servicios sociales de la Entidad.

De igual forma se dan a conocer las actividades para garantizar el buen manejo y gestion de los
residuos generados en las unidades operativas como se describe a continuacion:

Actividad Descripcion Responsable

El responsable ambiental/responsable de la
unidad operativa debe realizar los procesos
de divulgacién y comunicacién para la
correcta separacion de residuos a todo el
personal que confluye en la unidad
operativa.

Personal que labora en la
unidad operativa, participantes
y visitantes

Clasificacion en la fuente de
los residuos solidos
generados
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Hora de inicio

7/24/2411:08:08

Hora de finalizacién
7/24/249:41:01
7/28/249:41:02
7/28/24 9:41:11
7/24/249:41:37
7124124 9:41:52
7/24/249:42:37
7/24/249:42:56
7128124 9:43:14
7128124 9:44:22
7/24/249:44:36
7124124 9:44:54
7/24/249:45:04
7/24/249:45:38
7/24/249:46:54
7/24/249:47:59
7/24/249:48:27
7/24/249:48:40
7/24/249:49:09
7/24/249:49:32
7/24/249:49:45
7/24/249:49:58
7/24/249:49:55
7/24/249:50:00
7/24/249:50:31
7124124 9:50:52
7/28/249:51:23
724124 9:51:23
7/28/249:51:34
7/24/249:52:10
7/24/249:52:40
7/24/249:53:05
7/28/249:53:14
7/24/249:55:03
7/24/249:55:13
7/24/249:55:37
7124124 9:55:46
7/24/249:57:20
7/24/249:57:34

7/24/2410:02:31
7/24/2410:02:34
7/24/2410:03:31
7/24/2410:06:43
7/24/2410:10:31
7/24/2411:12:00

Correo electrénico
anonymous
anonymous
anonymous
anonymous
anonymous
anonvmous
anonymous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonymous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonymous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonymous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonvmous
anonymous
anonvmous
anonymous
anonvmous
anonvmous
anonymous

Subdirecci6n a la cual s Nombre del servicio
Subdireccion para la vei Comunidad de Cuidado
Subdireccién de Nutrici

Nombre Completo dea Cargo
LUISA CAMILA VARGAS - NUTRICIONISTA DIETIST

Correo Localidad

ciudad bolivar

Comedor Comunitario
Comedor el Bosaue.
Comedor Comunitario
COMEDOR COMUNITAF
Comedores comunitaric
Hogar Casa Nostra
Comedor Comunitario\
Hogar Casa Nostra
Comedor comunitario
Diana Patricia Daza Jime
COMEDOR COMUNITAF
Comunidad de cuidad S
COMPROMISO POR UN,
COMEDOR comunitario
Comedor comunitario
Comedor Lorenzo Alcan
Comedor comunitario F
COMEDOR COMUNITAF
Comedor Comunitario L
Comunidad de cuidado
Comedor comunitario
Comedores comunitaric
Comunidad de cuidado
La Siembra

COMEDOR COMUNITAF
Hogar Nazareth
Comunidad de cuidado-
Comedor Comunitario
Comunidad de Cuidado
COMEDOR COMUNITAF
Comedor comunitario
COMEDOR COMUNITAF
Comedor comunitario
Comedor comunitario
CCSAN EUGENIO
COMEDOR COMUNITAF
Comedores

Comunidad de cuidado

Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccion para la vei
Subdireccién de Nutrici
Subdireccion para la vei
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccion para la vei
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccion para la vei
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccion para la vei
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccion para la vei
Subdireccion para la vei
Subdireccién de Nutrici
Subdireccion para la vei
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccién de Nutrici
Subdireccion para la vei
Subdireccién de Nutrich Comedor comunitario.
Subdireccién de Nutrich Comedor comunitario

Ingrid Juliet Olejua Loza Responsable del Servici,
Leidy Carolina Alfaro Sal Responsable del servicic

c
€ 7321-2024 LasFerias, Engativd
C 7411-2024 ElBosaue Usme

Caden;
SANDRA MILENA RODRI
Wolfan Enriaue Infante
Diana Yeraldin Florez La
Miguel Angel Hernande.
Adriana del Pilar Amorte
Sonia Amparo Torres Ce
Diana Patricia Daza Jimé
LEIDY PATRICIA TRIANA
Ménica Alexandra Avell
JIMMY HERLEY ROJAS R
Wolfan Enrique infante
Eva Havditty Lopez Lanc
Mauricio Ruiz
Nico le Xiomar Gutiérre
LEIDY JOHANNA PALACI
Edwin Mauricio Triana L
Tatiana Romero Sanabri
Sharik Alejandra Guzmd
nicole Xiomar Gutiérrez
Maria

RESPONSABLE DEL SER\
Nutricionista
Responsable ambiental
Responsable del Servicit
Coordinador
Responsable del servicic
Responsable del servicic
RESPONSABLE DEL SER\
Nutricionista
RESPONSABLE DEL SER\
Nutricionista dietista
Responsable del servicic
Coordinador
Nutricionista
RESPONSABLE DEL SER\
Responsable del servicic
R. Ambiental
Nutricionista
Nutricionista

Chapinero
C 7367-2024 VeinteDe. SAN CRISTOBAL

wolfan.infanteurrea@g1 Kennedy, Ciudad Bolivar v Usme

cos tecnologicodelsur.s; Tuniuelito
© 7404-2024 villaalema Usme
cnostra@tecnologicode Tuniuelito

€ 7284-2024 PardoRut Chapinero

C 7281-2024 SanBerna Bosa

C 7387-2024 RINCONR SUBA
nutricionsanantonio202 Fuera de Bogotd
€ 72792024 manzanar B
cecolaestrella@gmail.co Ciudad bolivar
€ 7353-2024 Bellavista Kennedy

¢ 7405-2024 LorenzoA Usme
ndnicolegutierrezb@gr Fontibén

C 7340-2024 ELAMPAR KENNEDY

€ 7323-2024 Laureles( Engativ
cesanantonioga@gmail. Fuera de Bogota
aledake97@gmail.com  Usme
ndnicolegutierrezb@ar Bosa

Fuera de Bogotd

3
4

Andrea Carolina Rondér
MARTHA ASTRID JIMEN
Martha Giovanna Ramir

Nutricionista
RESPONSABLE DEL SER\
Nutricionista

andrerondond@gmail.c
¢ 82892024 Flandes@
nutriciongiovanna@gm:

Kennedy/ Rafael Uribe
FONTIBON
Fuera de Bogotd

Luis Enrique Triana Lanc Responsable del servicic
bi

Nivel central

C 7286-2024 Lourdes€ Chapinero

JACLYN PAOLA POLO C2
Jhon Edinson Soto Quin
WENDY LORAINEE VILLI
lulieth Paola Riafo Pefiz
Laura Pefia Quintero
Felix Javier Perdomo
ALBA M. NEIRA
Michael Steven Galindo
David Esteban Perdomc
Maria Fernanda Cailbioy
Rincon

RESPONSABLE DEL SER\
Responsable del servicic
RESPONSABLE DEL SER\
Responsable del servicic
Responsable del servicic
Responsable del Servicit
RESPONSABLE DEL SER\
Responsable del servicic
Nutricionista

Responsable del servicic

KENNEDY
Kennedy
KENNEDY

C 7347-2024 Perpetuo
€ 7351-2024 Saucedall
C 7347-2024 Perpetuo
73342024 zonafranc Fontibon

€ 7397-2024 santaceci Usaauen
Felixiavier2006@hotma Bosa

C 7361-2024 Ingles@o RAFAEL URIBE URIBE
€ 7363-2024 Govarovz Rafael Uribe Uribe
nutricioncn@tecnologic Tuniuelito
Karealpemafe@gmail.cc Ciudad bolivar

C Los mirtires

servicic
Fandifio Nutricionista

lavei C
Subdireccién de Nutrich Comedor La Fiscala

Martha Esperanza Ochc Responsable del servicic

Nsfandinor@unal.Edu.c Teusaauillo
€ 7401-2024 Lafiscala¢ Usme

Nombre de la unidad (S Nombre operador

siembra futuro divine nifio
Fundacién Pasos Firmes Las Ferias

Fundacién da amor
Corporacién Siembra Fu Moraci
LA COMETA

divine nifio

Comedor el Bosaue.
Comedores

Fundacion Instituto Teci No aplica
Corpoccored Villa Alemania
Fundacion Instituto Teci No aplica
Corporacién siembra Fu Pardo Rubio
Fundacién Maria Paz
FUNDACION PASOS FIR! RINCON RUBI
Hogares i ala vida 0 aplica
FUNDACION MARIA PAZ MANZANARES
Fundacién un nuevo am
Fundacién un Nuevo An
Funcresol

Flandes

(CORPORACION PARA EL
Corporacién construvan
Hogares siala vida
Amuct

CCC HOGAR CASA NOST

CCC Hogar Casa Nostra

comedor comunitario

Comunidad de cuidado

Comedor la estrella

Noaplica
Comedor Lorenzo Alcan

Bellavista

ELAMPARO
Laureles
No aplica

COMEDOR COMUNITAF
Laureles
Comunidad de cuidado

Comedor potreritos
LaFortuna Chinauta  Multietnias N/A

Lasiembra Saucedal

UNION TEMPORAL ALIN FLANDES

z

Instituto tecnoldgico de N
Subdireccion para la vei
Corporacién Construyar Lourdes

Fundacién Instituto Tecnolégico del Sur

CC Hogar Nazareth
Equipo técnico

Hogar Nazareth Chinaut

COMEDOR PERPETUO S RAZON DE SER PERPETUO SOCORRO
Corporacién para él des Saucedal

PERPETUO SOCORRO  RAZON DE SER PERPETUO SOCORRO

Zona Franca Remanso de Paz Zona Franca
Asoinco santa Cecilia

CC San Eugenio Fungeinco San Eugenio
RAZON DE SER INGLES

Corporacién para el des Govarova
Fundacion Tecnolégico: NA

Comedor Govarova
Hogar Casa Nostra

CORPORACION PARA EL Comedor bela flor
Fundacién fabricando st Comedor comunitario martires

Centro comunidad de ct Fipadh
Cormecav

Nombre comedor comunitario
Icamilavargass@gmail.c. Fuera de Bogotd. Sasairm Comunidad de Cuidado Dominicas Hilas De nuestra Sefiora de Nazareth

Comedor el Bosaue:

VEINTE DE JULIO
FUNDACIGN UN NUEVO Comedores Bellavista, Estrella, Limonar v el Bosaue

san Bernardino 1

Comedor la estrella

Lorenzo Alcantuz
Comedor Flandes

Barranauillta/Juan José Rondén/San Luis Tenerife

Comedor comunitario potreritos

Subdireccion para la veiez

Comedor Comunitario La Fiscala
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Ruta expositiva

e 1. GENERALIDADES CONCEPTUALES SOBRE LAS PERDIDAS Y DESPERDICIOS

e 2. CONTEXTO NORMATIVO INTERNACIONAL Y NACIONAL

 3.SITUACION PDA EN COLOMBIAY EL DISTRITO

« 4. OBJETIVOS Y ALCANCE DEL MANUAL DE BUENAS PRACTICAS PARA LA PREVENCION
DE PERDIDAS Y DESPERDICIOS

5. POSIBLES CAUSAS DE LA GENERACION DE DESPERDICIOS EN LAS UNIDADES
OPERATIVAS

e 6. ACCIONES QUE CONTRIBUYEN CON LA MINIMIZACION DE LOS DESPERDICIOS EN
UNIDADES QUE PREPARAN Y SUMINISTRAN ALIMENTOS



¢0ué son las pérdidas y desperdicios de alimentos?

Las pérdidas y el desperdicio de alimentos (PDA) hacen referencia a una disminucion de la
masa de alimentos destinados originalmente al consumo humano, independientemente de
la causa y en todas las fases de la cadena alimentaria, desde la cosecha hasta el consumo.
HLPE, 2014

Las pérdidas de alimentos hacen referencia a una disminucion de la masa de

alimentos destinados originalmente al consumo humano, independientemente de

la causa y en todas las fases de la cadena alimentaria antes del ambito de

consumo. HLPE, 2014

O

| El desperdiciode alimentos hace referencia a los alimentos apropiados para el

& consumo humano que se descartan o se deterioran en el ambito del consumidor,

¥ independientemente de la causa. HLPE,2014

En el desperdicio de encuentran las “partes comestibles”, que son aquellas

| destinadas al consumo humano; vy las “partes no comestibles”, es decir, los

> COMponentes de un alimento que no estan destinados al consumo humano. Un
kejemplo de estas ultimas son los huesos, las cascaras y las pepitas o los huesos de

8/ frutas PNUMA, 2021

BOGOT/N\



¢0ué son 1as pérdidas y desperdicios de alimentos?

“En 2019 se generaron alrededor de 931

Pérdidas Desperdicios millones de toneladas de desechos

alimentarios, de las cuales el 61%
procedian de los hogares, el 26% de los
servicios de alimentacion y el 13% de la

e ) e )
Las . venta al por menor”PNUMA, 2021
: Los comercios
explotaciones .
, (minoristas)
. agricolas ) . ) Se desperdicia el 17% de la
) produccion total de alimentos a
r N r N escala mundial (un 11% en los |
Hoga.res Y hogares, un 5% en los servicios ,{;
Almacenes servicios de de alimentacién y un 2% en \‘:# ﬁf; d‘”‘: :
alimentos la venta al por menor) PNUMA, ,Sf"y e
o - - 2021
N
Transporte
J Programa de las Naciones Unidas para el Medio Ambiente (2021). Informe sobre el indice

de desperdicio de alimentos 2021. Nairobi (Kenia) BOGOT,\



. Perdldas V llﬂSIlﬂrllIGIOS en el mundo

En cuanto a la pérdida y el desperdicio total mundial, las frutas y
verduras tienen la mayor participacion con el 44%, seguido por
raices y tubérculos (20%) y cereales (19%).

Se estima que alrededor de 1300
millones de toneladas de alimentos
se desechan en todo el mundo.
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6% of global greenhouse gas emissions come
from food losses and waste

Emissions from food that is never eaten
accounts for 6% of total emissions

Lost in Consumer Food eaten
supply chains waste

Food production is responsible for 26% of global greenhouse gas emissions

Note: One-quarter of food emissions comes from food that is never eaten: 15% of food emissions from food lost in supply chains; and 9% from consumer waste.
Data source: Joseph Poore & Thomas Nemecek (2018). Reducing food’s environmental impacts through producers and consumers. Science.

OurWorldinData.org - Research and data to make progress against the world’s largest problems. Licensed under CC-BY by the author Hannah Ritchie.

K
BOGOT.
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Food waste per capita, 2019

Amount of food wasted per capita, measured in kilograms.

B Retail [ Out-of-home consumption [l Household

United States 16 kg 64 kg 138 kg

Mexico 16 kg 28 kg 137 kg
China 16 kg 46 kg 125 kg

Honduras 16 kg 28 kg 123 kg
Bolivia 16 kg 28 kg 123 kg
World 15 kg 31 kg 120 kg

Paraguay 16 kg 28 kg 116 kg
Peru 16 kg 28 kg 116 kg
Guatemala 16 kg 28 kg 116 kg
Ecuador 16 kg 28 kg 116 kg
Costa Rica 16 kg 28 kg 116 kg
Argentina 16 kg 28 kg 116 kg

Colombia 16 kg 28 kg 114 kg

Chile kRN - 26 kg 112 kg
Brazil 16 kg 28 kg 103 kg

Data source: United Nations Statistics Division. OurWorldInData.org/food-supply | CC BY

o
BOGOT.



- Perdidas y desperdicios en el mundo, impactos
ambientales

Global emissions from food by life-cycle stage, Total GIGs
Emissions from the food system are broken down by their stage in the life-cycle, from land use and on-farm
production through to consumer waste. Emissions are measured in tonnes of carbon dioxide-equivalents®.

N Consumer waste

Consumer
- — energy (e.g.
16 billion t cooking)
Retail
- —— Packaging
14 billion t Transport
Food processing
12 billion t
10 billion t
Agricultural
production
8 billion t
6 billion t
4 billion t
——— Land use
2 billion t
ot
1990 1995 2000 2005 2010 2015
Data source: Crippa et al. (2021) OurWorldInData.org/environmental-impacts-of-food | CC BY

1. Carbon dioxide equivalents (CO,eq): Carbon dioxide is the most important greenhouse gas, but not the only one. To capture all greenhouse

gas emissions, researchers express them in “carbon dioxide equivalents” (CO.eq). This takes all greenhouse gases into account, not just CO,. To

express all greenhouse gases in carbon dioxide equivalents (CO,eq), each one is weighted by its global warming potential (GWP) value. GWP

measures the amount of warming a gas creates compared to CO,. CO, is given a GWP value of one. If a gas had a GWP of 10 then one kilogram of

that gas would generate ten times the warming effect as one kilogram of CO.,. Carbon dioxide equivalents are calculated for each gas by multiplying *
the mass of emissions of a specific greenhouse gas by its GWP factor. This warming can be stated over different timescales. To calculate CO.eq **
over 100 years, we’'d multiply each gas by its GWP over a 100-year timescale (GWP100). Total greenhouse gas emissions — measured in CO.eq —

are then calculated by summing each gas’ CO.,eq value. BOGOT
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Food: greenhouse gas emissions across the supply chain
Greenhouse gas emissions® are measured in kilograms of carbon dioxide-equivalents (CO.,eq)? per kilogram of

food.

B Land use change I Farm [ Animal feed [ Processing [ Transport Retail [ Packaging | Losses

Beef (beef herd) | 14 kg 99 kg
Dark Chocolate
Lamb & Mutton

Beef (dairy herd)
Coffee

Shrimps (farmed)
Cheese

Fish (farmed)
Pig Meat
Poultry Meat
Palm Oil

Olive Oil

Eggs

Rice

13 kg
| 40 kg
| 33 kg

11 kg 29 kg

| 7.8kg 27 kg

| 24 kg

47 kg

Sunflower Oil
Tofu

Milk
Tomatoes
Peas

Bananas

Data source: Joseph Poore and Thomas Nemecek (2018). OurWorldIinData.org/environmental-impacts-of-food | CC BY

1. Greenhouse gas emissions: A greenhouse gas (GHG) is a gas that causes the atmosphere to warm by absorbing and emitting radiant energy.
Greenhouse gases absorb radiation that is radiated by Earth, preventing this heat from escaping to space. Carbon dioxide (CO.) is the most
well-known greenhouse gas, but there are others including methane, nitrous oxide, and in fact, water vapor. Human-made emissions of greenhouse
gases from fossil fuels, industry, and agriculture are the leading cause of global climate change. Greenhouse gas emissions measure the total
amount of all greenhouse gases that are emitted. These are often quantified in carbon dioxide equivalents (CO.eq) which take account of the
amount of warming that each molecule of different gases creates.

2. Carbon dioxide equivalents (CO.eq): Carbon dioxide is the most important greenhouse gas, but not the only one. To capture all greenhouse

gas emissions, researchers express them in “carbon dioxide equivalents” (CO.eq). This takes all greenhouse gases into account, not just CO.. To

express all greenhouse gases in carbon dioxide equivalents (CO.eq), each one is weighted by its global warming potential (GWP) value. GWP

measures the amount of warming a gas creates compared to CO.,. CO. is given a GWP value of one. If a gas had a GWP of 10 then one kilogram of

that gas would generate ten times the warming effect as one kilogram of CO.. Carbon dioxide equivalents are calculated for each gas by multiplying

the mass of emissions of a specific greenhouse gas by its GWP factor. This warming can be stated over different timescales. To calculate CO.eq *
over 100 years, we'd multiply each gas by its GWP over a 100-year timescale (GWP100). Total greenhouse gas emissions — measured in CO.eq — 1

are then calculated by summing each gas’ CO.eq value. BOGOT



Inequality in per capita calorie intake, 2020

The inequality in dietary calorie intake is measured as the coefficient of variation in energy intake. It represents
the spread of intakes around the mean. Higher values represent larger levels of dietary inequality.
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Data source: Food and Agriculture Organization of the United Nations OurWorldInData.org/food-supply | CC BY BOGOT



Share of population that cannot afford a healthy diet, 2021

A diet is deemed unaffordable if it costs more than 52% of a household's income. The cost of a healthy diet is the

lowest-cost set of foods available that would meet requirements in dietary guidelines from governments and public
health agencies.

World 41.7%
Colombia 31.3%

Peru

Latin America & Caribbean (WB)

Brazil

Mexico

Ecuador

Bolivia

Chile

United States | 1%

o
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Data source: Herforth et al. (2022), adapted by World Bank (2023) OurWorldInData.org/food-prices | CC BY



Number of people that cannot afford a healthy diet, 2021

A diet is deemed unaffordable if it costs more than 52% of a household's income. The cost of a healthy diet is
defined as the lowest-cost set of items available that would meet requirements for each food group specified in

food-based dietary guidelines from governments and public health agencies.

World 3.1 billion

Low-income countries 482.1 million

Latin America & Caribbean (WB) 132.9 million

Brazil 8 48.1 million

Mexico I 25.5 million
Colombia | 16.1 million
Peru | 8.6 million

Ecuador | 3.5 million

Paraguay | 1.4 million

Chile | 700,000

OurWorldInData.org/food-prices | CC BY ***

BOGOT.

Data source: Herforth et al. (2022), adapted by World Bank (2023)
ww.youtube.com/watch?v=_xLBCRrlJiOs
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CONSUMO RESPONSABLE

Garantizar un consumo y patrones de produccion sostenibles

29 de septiembre como el Dia Internacional de Concienciacion
sobre la Pérdida y el Desperdicio de Alimentos. AGNU 2019

./ Gestion sostenible
\ Yy uso eficiente de
los recursos

Agencia de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion FAO:

Implantar politicas de

prevencion. reduceion * Lidera esfuerzos relacionados con el indice de pérdida de alimentos y

Y reciclaje para . . . .

reducir a generacion las orientaciones para las intervenciones en PP

Reducir a la mitad . . . .

el desperdicio de Programa de las Naciones Unidas para el Medio Ambiente (PNUMA):
alimentos per . . ’ . . . .

capita » Lidera esfuerzos relacionados con el indice de desperdicio de alimentos

y su programa de actividades de sistemas alimentarios sostenibles.

Politicas publicas
adecuadas para la

A
E reduccion de
. 2

combustibles 2NN

fosiles ¥ ‘\
(/MW Y
Promover practicas de V ’ V
m turismo sostenible, asi \QA ”y
\V como de contratacion —
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LEY 1990 DE 2019

Por medio de la cual se crea la politica para prevenir la pérdida y el desperdicio de alimentos y se dictan otras
disposiciones

16 objetivos
Medidas para prevenir la pérdida y el desperdicio de alimentos destinados al consumo humano
Medidas para la aplicacion de la politica contra la pérdida y desperdicio de alimentos destinados al consumo animal.

Realizar las acciones necesarias para prevenir las pérdidas, reducir y prevenir los desperdicios
generados en el proceso de produccidon poscosecha, distribucién, manipulacién, almacenaje,
comercializacién y consumo.

OBIJETO:

Crear la politica contra la pérdida y el
desperdicio de alimentos,
estableciendo medidas para reducir
estos fendmenos, contribuyendo al
desarrollo  sostenible desde |Ia
inclusién social, la sostenibilidad
ambiental y el desarrollo econémico,
promoviendo una vida digna para
todos los habitantes.

La reduccidn de pérdidas y desperdicios de
alimentos implica sensibilizar, formar, §

movilizar y responsabilizar a los |

de productos alimenticios, consumidores y
asociaciones a nivel local, departamental y
nacional para realizar un manejo adecuado §
de los alimentos priorizando como destino
final el consumo humano.

BOGOT/\



Anualmente en Colombia se pierden y desperdician 9,76 millones de

Total de pérdidas y desperdicios s ge imertn sqaclntes 1 343 de s lr g
por productos alimenticios

El segmento que genera la mayor pérdida es el de produccién agropecuaria;
sin embargo, esta pérdida estd concentrada en frutas, verduras, raices,

H de toneladas de I8 tubérculos, cereales y cérnicos.
671 millones 6 frutasy verduras ‘ , [\
: de toneladas de ' &
2,4 millones 4 raices y tubérculos
772 mll 5“ toneladas ‘ 3 1 En cuanto a la proporcién de pérdida y desperdicio en Colombia frente a
VV de cereales \ ; las diferentes regiones del mundo, el pais dista del promedio mundial.
: L] Mientras en Colombia la proporcién de pérdida es del 64 % y de
269 mll '(cjoneladas RE ' desperdicio es del 36 %, en el mundo esta proporcién es del 54 % de
€ Camicos E ;| i i { : pérdida y del 46 % de desperdicio.
148 mil | |
50 mil A% s L DRI \
de pescados N B U U < En Colombia alrededor de 1 de cada 3 toneladas de alimentos producidos por
u 4 toneladas de = nuestros campesinos se pierden o se desperdician y Se estima que en Bogotd
29 mll productos lacteos se desperdician 1.228.000 toneladas de alimentos al afio aproximadamente,
es decir la demanda de alimentos de toda la poblacién de Bogota durante un
NOTA: Pérdida: Ineficiencias en la cadena de produccion dia.
Desperdicio: Habitos de consumo y manipulacion en centros de venta Fuente: DNP
Fuente: DNP 2016

BOGOT/\
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Acuerdo 753 de 2019

N J

~

Establece lineamientos para prevenir la
pérdida y el desperdicio de alimentos en el
Distrito Capital, que vayan acordes con la
Politica Publica de Seguridad Alimentaria y

Nutricional y demas normatividad vigente.
o J

BOGOT/\
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Bogota reporta el 35% del
desperdicio calculado para el
pais, lo que corresponde al
75% del asignado a la Region
Central (48% del total)

Se observa que en Bogota las
frutas y verduras son las mas
relevantes, representando
un total de 1.7 millones de
toneladas desperdiciadas al
ano en el pais.

Fuente: DNP 2016




Este manual se construyo para
fomentar la disminucién de la pérdida y el
desperdicio de alimentos en las
unidades operativas donde se realiza
preparacion y suministro de alimentos
segun lo
establecido, dando cumplimiento a la Ley
990 de 2019 y el Acuerdo 753 de 201

BOGOT/\



Acciones y estrategias a implementar en las unidades
operativas con apoyo alimentario en la SDIS para
disminuir progresivamente la pérdida y desperdicio de

alimentos.

Prevenir y minimizar los desperdicios de alimentos
en los servicios sociales de |la Secretaria Distrital de
Integracion Social - SDIS donde se realiza
preparacion y suministro de alimentos.




Propiciar las condiciones operativas en el servicio de alimentacion
qgue contribuyan con la reduccion de desperdicios de alimentos con
el fin de evitar las pérdidas cuantitativas y cualitativas de los
alimentos.
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v'"Medicién directa del desperdicio de alimentos
v'Informacion adicional y analisis de datos
v'Evaluacion volumétrica

v'Indicadores complementarios: desglose por destino del
desperdicio de alimentos, desglose del desperdicio de alimentos
por partes comestible y no comestibles

Es un proceso en construcciéon

BOGOT/N\



Pérdidas
FAO y DANE elaboraron un método de medicidon de pérdidas y las encuestas nacionales incluyen ahora
preguntas especificas sobre la cuantificacion y causa de las pérdidas de alimentos.

Desperdicios

Modelo de prevencion y medicion del desperdicio de alimentos, elaborado por |la FAO y el Instituto
Colombiano de Bienestar Familiar, para lograr la medicidon descentralizada del desperdicio de alimentos y
su seguimiento a nivel municipal, departamental y nacional. Este modelo cuenta con instrumentos
educativos (infografias, historietas y pddcast) y de implementacion (guias metodoldgicas, instrumentos de
recopilacion y aplicaciones digitales), pero también incluye componentes de medicion (cuantitativos y
cualitativos)

Conferencia Regional de la FAO para América Latina y El Caribe écomo luchar contra la pérdida y el
desperdicio de alimentos mediante la innovacidn tecnoldgica? Guyana, 2024



Etapas de planificaciony abastecimiento de alimentos en Ia unidad
operativa

SEGUIMIENTO A LA

OPERACION DEL SERVICIO

Seguimiento y acompafnamiento a los
procesos de recibo, almacenamiento,
preparacioén, servido y distribucion de

PLANIFICACION ALIMENTARIA alimentos.  DESCOMIDE |

Diserio minuta patrén.
Disefio ciclo de menus.

« Elaboracion ficha técnica
alimentos.
« Compra de alimentos.
« Generacion de pedidos.
RECEPCION DE ALIMENTOS

« Recibo de alimentos en las
unidades operativas.

« Verificaciéon condiciones
organclépticas.
« Verificacién cantidad, calidad
e inocuidad.
« Clasificacion y traslado al
area de almacenamiento.
+» Prealistamiento de alimentos
antes de almacenamiento.
» Rotulado de los alimentos.
* Almacenamiento en:
Congelacién, refrigeracion y
seco.

« Control de entrada y salida de
alimentos.

« Fortalecer buenos habitos de
consumo para disminuir la baja
aceptacion de las preparaciones.

= Acciones encaminadas al
mejoramiento de la calidad
organoléptica de las preparaciones.

SERVIDO Y DISTRIBUCION DE
ALIMENTOS

« Verificacion cantidad y
calidad de alimentos a servir
acorde a tiempos de comida
Y grupos etarios de los
beneficiarios.

PREPARACION DE ALIMENTOS

« Pre-alistamiento de alimentos.

« Preparaciéon de alimentos con
proceso térmico.

e Preparacién de alimentos sin
proceso térmico.

Etapa en la cual se generan
PRE ALISTAMIENTO DE ALIMENTOS desperdicios no evitables

Determinar cantidades a preparar
Seleccionar alimentos. Etapa en la cual se generan
Descongelacion. i fici itables

Limpieza y desinfeccion.
Pelar, cortar, desmenuzar, picar, entre otros.
Pesado.

Fuente: Direccion de Nutricion y Abastecimiento, SDIS 2023.

K
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Posibles causas de los desperdicios de alimentos en las unidades
operativas

e Inadecuada aplicacion de los criterios de aceptacion y rechazo de los alimentos (caracteristicas
organolépticas), materias primas y productos por parte del personal manipulador de alimentos.

e Tiempos inadecuados para recepcion, prealistamiento y almacenamiento de alimentos segun su
clasificacion: perecederos, semiperecederos y no perecederos.

e Deficiente aplicacion del principio Primeros en entrar, primeros en salir (PEPS) en el almacenamiento de
alimentos.

e Baja aplicacion de los protocolos de higiene, limpieza y desinfeccion de productos y materias primas.

e Ausencia de control y seguimiento a temperaturas de recepcion, almacenamiento y servido de productos

de alto riesgo epidemiologico.

Inadecuada implementacion de los programas del Plan de Saneamiento de la unidad operativa (manejo de
residuos, control de agua potable, control de plagas, programas de limpieza y desinfeccion).

Pérdidas o fluctuaciones de los servicios de energia eléctrica, agua y gas natural (o gas propano).

si mismo, teniendo en cuenta la declaracibn de emergencia sanitaria generada por SARS-CoV-2
OVID-19), se hace necesario la implementacion adecuada de los Elementos de proteccion personal
P) establecidos para la operacion del servicio de alimentacion.

BOGOT/N\



Acciones para evitar los desperdicios

e Seguimiento y control a los procesos de capacitaciéon o formacion continua al personal manipulador de
alimentos en cumplimiento de la normatividad nacional vigente para mantener la inocuidad alimentaria y
optimizar la conservacion de los alimentos, de tal forma que se evite el desperdicio de estos.

e En la compra de alimentos, establecer las especificaciones técnicas de calidad de los alimentos,
adquiriendo productos de primera calidad, que cumplan con los criterios definidos en la ficha técnica de
cada producto.

Los proveedores de alimentos deben aplicar los lineamientos, orientaciones y protocolos que emita el
Ministerio de Salud y Proteccion Social en el marco de la alerta sanitaria por SARS-CoV-2 (COVID-19).

Evitar el desperdicio de alimentos en planta implica la utilizacion de materia prima de excelente calidad, el
personal debe recibir capacitacion constante en educacion alimentaria de acuerdo con la normatividad
anitaria vigente. Contar con la dotacién requerida para evitar la contaminacién alimentaria.

BOGOT/\



Acciones para evitar los desperdicios

e El proveedor debe establecer los puntos criticos de la cadena de almacenamiento, ensamble y distribucion
de los productos mediante la aplicacion de formatos que contengan los siguientes aspectos que puedan
generar un riesgo como causas: bioldgicas, quimicas, bioquimicas, mecanicas, fisicas, fisiologicas,
microbianas, tecnologicas, logisticas, organizativas. También se debe tener en cuenta los precios de los
alimentos. Aplicar los protocolos de recibo, almacenamiento y procesamiento de producto de acuerdo con
lo establecido por la SDIS.

e Los residuos generados del ensamble de los productos como: cascaras, semillas, hojas y material
organico en general derivados de este proceso, debe ser debidamente recolectado en un recipiente con
tapa, rotulado con el titulo de desperdicios organicos reutilizables y si es posible entregar a una empresa o
cooperativa dedicada al compostaje. De tal forma, que el desperdicio genere una fuente de utilizacion de
los residuos organicos y mitigue la contaminacion ambiental.

BOGOT/\



e Seguimiento y control a los procesos de capacitacion o
formacion continua al personal manipulador de alimentos.

* En la compra de alimentos, establecer las especificaciones
técnicas de calidad de los alimentos, adquiriendo
productos de primera calidad.

e Evitar el desperdicio de alimentos en planta implica la
utilizacion de materia prima de excelente calidad.

* El proveedor debe garantizar la entrega de un producto de
optima calidad para minimizar los posibles desperdicios.

* Los residuos generados deben ser debidamente
recolectado en un recipiente con tapa, rotulado con el
titulo de residuos organicos aprovechables y si es posible
entregar a una organizacion o empresa dedicada a

procesos de compostaje.

BOGOT/\



Actividades y 1a identificacion de pérdidas y/o desperdicios

Planificacién alimentaria (minuta de alimentos por grupo de edad)

1.

5 * Planificar la adquisicion de materia prima.
3( * Establecer cronograma de entrega

4( - Planificar el pedido

5( ¢ Alistar pedido a unidades operativas

Planificar entregas de pedidos

6.

»( ¢ Recepcion de alimentos

gl ¢ Prealistamiento inicial y almacenamiento de alimentos
g © Prealistamiento

i ° Preparacion de los alimentos

2 ¢ Servido de los alimentos

77. ¢ Consumo de los alimentos

BOGOT/\



Pre-alistamiento de
alimentos

¢ De acuerdo con el ciclo
de menu establecido
para cada servicio
social y asistencia a
atender, se deben
definir las cantidades
netas a utilizar en cada
preparacion

e Los implementos o
utensilios utilizados en
estas actividades son
tabla de picado,
cuchillos de cortar y
trinches, equipos
manuales o eléctricos,

® Una vez listos los
alimentos se procede a
pesar cada uno de
ellos, con el propdsito
de asegurar gramaje
requerido en peso
neto para cada
preparacion.

e Los primeros alimentos

que se preparan son
aquellos que deben
someterse a procesos
térmicos como sopas,
arroz, leguminosas,
tubérculos, pastas vy
otros, y los ultimos
alimentos en preparar
son los que no
requieren tratamiento
térmico como jugos,
ensaladas crudas y
aderezos, esto con el
fin de prevenir el
aumento de carga
microbiana

e Las muestras seran

conservadas durante
setenta y dos (72)
horas. Los alimentos
de las muestras que se
van a desechar una vez
cumplidas las setentay
dos horas deberan
destinarse en el
recipiente para
residuos organicos
junto con su bolsa.

BOGOT/\
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MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS

RESIDUOS SOLIDOS
APROVECHABLES Y NO APROVECHABLES

Conforme lo establece el programa de Gestion Integral de
Residuos del Plan Institucional de Gestion Ambiental —
PIGA de acuerdo con los tipos y caracteristicas de residuos
generados en las unidades operativas.

Para las unidades operativas de la SDIS, el Plan de Accidn
Interno para el Aprovechamiento Eficiente de los Residuos
Solidos (PAIPAERS - PLA-GA-003), orienta la instalacion de
contenedores de acuerdo al codigo de colores establecido
por la UAESP y a las necesidades de cada servicio, asi como,
el fortalecimiento de la cultura ambiental de las y los
colaboradores y sus participantes. En concordancia con
Resolucion 2184 de 2019.

BOGOT/\
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SEPARACION EN LA FUENTE RESIDUOS SOLIDOS APROVECHABLES Y NO APROVECHABLES

Residuos Aprovechables Residuos Residuos Organicos (para
(plastico, vidrio, metales, papel, carton) NO Aprovechables procesos de aprovechamiento)
_ 3 3 - -
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MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS

RESIDUOS SOLIDOS
APROVECHABLES Y NO APROVECHABLES

Conforme lo establece el programa de Gestion Integral de
Residuos del Plan Institucional de Gestion Ambiental —
PIGA de acuerdo con los tipos y caracteristicas de residuos
generados en las unidades operativas.

Para las unidades operativas de la SDIS, el Plan de Accidn
Interno para el Aprovechamiento Eficiente de los Residuos
Solidos (PAIPAERS - PLA-GA-003), orienta la instalacion de
contenedores de acuerdo al codigo de colores establecido
por la UAESP y a las necesidades de cada servicio, asi como,
el fortalecimiento de la cultura ambiental de las y los
colaboradores y sus participantes. En concordancia con
Resolucion 2184 de 2019.
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CUANTIFICACION Y CONTROL DE LOS RESIDUOS SOLIDOS APROVECHABLES Y NO APROVECHABLES

Para registrar la generacion diaria de residuos y realizar la
verificacion de la correcta separacion indicando un cumple
(C) o en su defecto un no cumple (NC).

Registro, Medicidon y Control de
Residuos Entregados - FOR-GA-009

En el cual se discrimina por residuos en kilogramos la
Certificado de recoleccion de residuos cantidad que se recuperd y se reincorporan en procesos
solidos - FOR-GA-010 productivos y la manera de consolidar la informacion de los
residuos recuperados.

Formato registro medicién y control Se registra la informacion de los residuos de descomide
de descomide - FOR-GA-047* generados en la unidad operativa. *En actualizacion

BOGOT/\
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ACTIVIDADES PARA GARANTIZAR EL BUEN MANEJO Y GESTION DE LOS RESIDUOS GENERADOS EN LAS U.O.

Clasificacion en la fuente de los
residuos sdélidos generados

Trasporte interno y
almacenamiento temporal de
residuos sdlidos

Pesaje de los residuos solidos y
diligenciamiento en los formatos
de medicién y registro

Entrega de los residuos a la
empresa prestadora del servicio de

aseo u organizacion recicladora

Reporte generacion de residuos
aprovechables y no aprovechables

El responsable ambiental/responsable de la unidad operativa
debe realizar los procesos de divulgacidon y comunicacién para
la correcta separacion de residuos a todo el personal que
confluye en la unidad operativa.

El personal delegado para el transporte y almacenamiento de
residuos sélidos debera utilizar los elementos de proteccion
personal establecidos en el Plan de saneamiento y cumplir con
la ruta interna establecida en el formato FOR-GA-005.

El personal delegado para el transporte interno de los residuos
solidos debera realizar el pesaje y diligenciamiento de los
formatos establecidos en el PAIPAERS

Se debe realizar la entrega de los residuos sdlidos a la empresa
prestadora del servicio de aseo y reciclador de oficio de
acuerdo con los lineamientos establecidos en el PAIPAERS

Se debe reportar la generacion trimestral de residuos en la
herramienta magnética establecida en el PAIPAERS

Personal que labora en la unidad
operativa, participantes y visitantes

Personal operativo o servicio de aseo
de la unidad operativa

Personal operativo o servicio de aseo
de la unidad operativa

Responsable ambiental/responsable
de la unidad operativa

Responsable ambiental/responsable
de la unidad operativa

BOGOT/\
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APROVECHAMIENTO DE RESIDUOS ORGANICOS

N

COMPONENTE Instructivo Aprovechamiento de
GESTION AMBIENTAL Residuos Organicos

INS-GA-012

Brinda directrices para el aprovechamiento de los residuos organicos realizando una transformacion
en abono organico generados en el pre-alistamiento de alimentos, y una disposicion final eficiente, el
cual apoya lineamientos de agricultura urbana y se disminuye la cantidad de este tipo de residuos
qgue llegan al relleno sanitario

BOGOT/\



APROVECHAMIENTO DE RESIDUOS ORGANICOS
INS-GA-012

¢ % Compostaje
-
\ 0:} Lombricultura

Instructivo parael }

aprovechamnento de residuos
organicos

Cle
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PROCESOS DE APROVECHAMIENTO DE RESIDUOS ORGANICOS

BOGOT/\
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MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS ORGANICOS COCIDOS

Instructivo para Mejorar la
Calidad de los Vertimientos -
INS-BS-011

Formato registro medicion
y control de descomide -
FOR-GA-047*

Contempla las directrices para la separacion, manejo, medicion
almacenamiento y entrega de los residuos organicos cocidos, a la
empresa prestadora del servicio de aseo, teniendo en cuenta que, es
un residuo organico de dificil manejo y métodos para aprovechamiento
mas complejos, toda vez que son alimentos que han tenido procesos
de coccidn y entre los cuales se identifica restos de proteinas, cereales,
leguminosas, tubérculos, raices y platanos.

Para identificar el desperdicio de alimentos no consumidos y la
definicion de estrategias para la evaluacion y mejora en la cadena de
preparacion, servido y consumo de alimentos, identificando el menu
o alimento menos aceptado por los participantes y asi establecer
acciones o estrategias en la entidad para prevenir el desperdicio de
alimentos.
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Se contara con una caneca exclusiva para depositar
los residuos generados por descomide o alimentos
no consumidos, debidamente rotulada y contar con
bolsa plastica de acuerdo con el PAIPAERS PLA-BS-
001.

De acuerdo con los horarios de recoleccion
establecidos, el personal de servicios generales que
realiza la recoleccion, transporte y almacenamiento
interno de residuos en la unidad operativa,
trasladara la bolsa con los residuos de descomide al
cuarto de almacenamiento y el peso de esta bolsa,
se registrara en el FOR-GA-047.

BOGOT/\



PIGA

Herramienta de
planificacion y gestion
ambiental estratégica,

gue permite la
implementacic’)n de ‘ Lineamiento Cero Papel LIN-GA-004

programas y estrategias,
dirigida hacia una cultura Lineamiento Cero Residuos LIN-GA-005

Lineamiento Politica Cero Desperdicio de Agua LIN-GA-002

Lineamiento Politica Cero Desperdicio de Energia LIN-GA-003

“Cero si se puede”, que

conduzca a una Buenas practicas Ambientales
minimizacion progresiva

de la contaminacion ‘ Consumo Sostenible — Manual de Compras verdes

ambiental.
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Programa Consumo sostenible - Inclusién de Criterios de Sostenibilidad

MANUAL DE COMPRAS VERDES PRESTACION DE [&

d SERVICIOS
PROFESIONALES Y
TALENTO HUMANO

Incluir en los ®
documentos previos de - vll’g?;:am -
El Manual de Compras los contratos y TERCERIZADOS
Verdes establece las convenios que suscribe
directrices para la la Entidad, clausulado
inclusién de criterios de ambiental, el cual da
sostenibilidad bajo cumplimiento a la SUMINISTRO Y/O
obligaciones ambientales normatividad ambiental ADQUISICION DE
en los procesos y a los lineamientos del e
contractuales de la SDIS Componente de Gestion
Ambiental

OBJETIVO « ADQUEREHDE




Acciones Transversales de Informacion, Educacion y Comunicacion

Diagnodstico PDA en unidades operativas

DIAGNOSTICO PARA LAS BUENAS
PRACTICAS Y PREVENCION DE
PERDIDAS Y DESPERDICIOS DE
ALIMENTOS é

Se debe diligenciar por cada unidad
operativa en la que se realice
transformacién de alimentos,
para determinar el énfasis de la

estrategia IEC
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Correo de Universidad Nacional de Colombia - Fortalecimiento técnico_PDA_24 de Julio 14/08/24, 10:29 a.m.

Buen dia

Valentina Amaris
Nutricionista

Equipo de politicas publicas
Subdireccion de Nutricién

Secretaria Distrital de Integracion Social

6 adjuntos
] ASISTENCIA TEAMS_FT MANUAL DE PDA - Informe de asistencia 7-24-24.csv
40K
@ 20211021_for_ga_047_v0_registro_medicion_control_descomide..doc
48K
-ij Acta FT Servicios Sub Vejez_Sub Nut_24 de Julio .pdf
— 5373K
i 22112023_mnl_pss_011_v0_manual_buenas_practicas_para_la_prevencion_de_PDA.docx

442K

"_'j Asistencia Fortalecimiento teécnico - manual de buenas practicas para la prevencioén de PDA (1-44).pdf
— 239K

s PP_24072024_PDA.pdf
1 4815K
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Fortalecimiento técnico_PDA_24 de Julio

Gizeth Valentina Amaris Betancourt <gamaris@sdis.gov.co> 31 de julio de 2024, 9:01
Para: Maria Victoria Rojas Porras <mrojasp@sdis.gov.co>, Martha Lucia Gonzalez Garcia <mgonzalez@sdis.gov.co>,
"lcamilavargass@gmail.com" <lcamilavargass@gmail.com>, "C_7310-2024DivinoNino@outlook.com" <C_7310-
2024DivinoNino@outlook.com>, "C_7321-2024_LasFerias@gmail.com" <C_7321-2024 LasFerias@gmail.com>,
"C_7411-2024_EIBosque@outlook.com" <C_7411-2024 _EIBosque@outlook.com>, "yudyhc1203@gmail.com"
<yudyhc1203@gmail.com>, "C_7367-2024_VeinteDeJulio@outlook.com" <C_7367-2024_VeinteDeJulio@outlook.com>,
"wolfan.infanteurrea@gmail.com" <wolfan.infanteurrea@gmail.com>, "cps.tecnologicodelsur.sga@gmail.com"
<cps.tecnologicodelsur.sga@gmail.com>, "c_7404-2024_villaalemania@outlook.com" <c_7404-

2024 _villaalemania@outlook.com>, "cnostra@tecnologicodelsur.edu.co" <cnostra@tecnologicodelsur.edu.co>, "C_7284-
2024_PardoRubio@outlook.com" <C_7284-2024 PardoRubio@outlook.com>, "C_7281-
2024_SanBernardinol@outlook.com" <C_7281-2024_SanBernardinol@outlook.com>, "C_7387-
2024_RINCONRUBI@OUTLOOK.COM" <C_7387-2024_RINCONRUBI@outlook.com>,
"nutricionsanantonio2022@gmail.com" <nutricionsanantonio2022@gmail.com>, "c_7279-

2024 _manzanares@outlook.com" <c_7279-2024 _manzanares@outlook.com>, "cccplaestrella@gmail.com"
<cccplaestrella@gmail.com>, C_7353-2024_Bellavista <C_7353-2024_Bellavista@outlook.com>, "c_7405-

2024 _LorenzoAlcantuz@outlook.com" <c_7405-2024_LorenzoAlcantuz@outlook.com>, "ndnicolegutierrezb@gmail.com"
<ndnicolegutierrezb@gmail.com>, C_7340-2024_ElAmparo <C_7340-2024_ElAmparo@outlook.com>, "C_7323-

2024 _Laureles@outlook.com" <C_7323-2024_Laureles@outlook.com>, "ccsanantonioga@gmail.com"
<ccsanantonioga@gmail.com>, "aledake97@gmail.com" <aledake97@gmail.com>, "cclafortunachinautasga@gmail.com
<cclafortunachinautasga@gmail.com>, "andrerondond@gmail.com" <andrerondond@gmail.com>, "c_8289-
2024_Flandes@outlook.com" <c_8289-2024 Flandes@outlook.com>, "nutriciongiovanna@gmail.com"
<nutriciongiovanna@gmail.com>, Melany Andrea Fandifio Martinez <mfandinom@sdis.gov.co>, "C_7286-

2024 _Lourdes@outlook.com" <C_7286-2024 | ourdes@outlook.com>, "nutricionhn@tecnologicodelsur.edu.co"
<nutricionhn@tecnologicodelsur.edu.co>, C_7347-2024 PerpetuoSocorro <C_7347-

2024 _PerpetuoSocorro@outlook.com>, C_7351-2024_Saucedal <C_7351-2024_Saucedal@outlook.com>, "c_7334-
2024_zonafranca@outlook.com" <c_7334-2024_zonafranca@outlook.com>, "C_7397-2024_santacecilia@outlook.com"
<C_7397-2024_santacecilia@outlook.com>, "Felixjavier2006 @hotmail.com" <Felixjavier2006 @hotmail.com>, "C_7361-
2024 _Ingles@outlook.com" <C_7361-2024_Ingles@outlook.com>, "C_7363-2024_Govarova@outlook.com" <C_7363-
2024_Govarova@outlook.com>, "nutricioncn@tecnologicodelsur.edu.co" <nutricioncn@tecnologicodelsur.edu.co>,
"Karealpemafe@gmail.com" <Karealpemafe@gmail.com>, "Comedorcomunitariomartires@gmail.com"
<Comedorcomunitariomartires@gmail.com>, "Nsfandinor@unal.Edu.co" <Nsfandinor@unal.edu.co>, "C_7401-

2024 _Lafiscala@outlook.com" <C_7401-2024_Lafiscala@outlook.com>

Cordial saludo,

A partir del proceso de fortalecimiento técnico realizado durante el mes de julio en torno al manual de pérdidas y
desperdicios se adjuntan los soportes y archivos trabajados durante la sesién; para el caso de la asistencia se
adjuntan 2 tipos de archivos (1. Pdf con el listado de personas que diligenciaron el Forms, 2. Archivo Excel generado
por el aplicativo teams en donde se describen todas las personas asistentes).

Muchas gracias por su atencion
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